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Vikan 20. — 24. Jan 2025

Manudagur

Veganréttur: Vegantagine® @ @
Kjot/fiskréttur: Lamba tagine, hydishrisgrjon @ ®
Sipa dagsins: papriku og Linsubauna sipa @ ©® @

Ferskur og hollur salatbar - nybakad Horfreebraud

Pridjudagur

Veganréttur: Brokkolini med balsamic, bygg blanda, steinselju dressing ® @
Kjot/fiskréttur: Porskur i hvitlauks marineringu, bygg blanda og trufflu aioli
Supa dagsins: kjuklingasipa @ @

Ferskur og hollur salatbar - nybakad Solblomafrae braud,

Midvikudagur

Veganréttur: Gratineradar makkarénur med hvitum baunum og greenmeti ® @
XKjot/fiskréttur: Sitronu-Timian kjaklingabitar, sitrénu-Estragonsésa, hrisgrjon @
Supa dagsins: Kremud Tématsupa @

Ferskur og hollur salatbar - nybakad Fimmkornabraud,

Fimmtudagur

Veganréttur: Grillad romaine salat med kjuklingabaunum, hvitlauksmaejé og
hrisgrjonum, @ @ @

XKjot/fiskréttur: Bleikja med seetri dijon marineringu, seetkartéflum,
rotargreenmeti og dilljomasésa @

Supa dagsins: Sellerirotar sipa @ @ ®

Ferskur og hollur salatbar - nybakad Kanil eplabraud,

Fostudagur

Veganréttur: vegan borgari, franskar og Big mac sésa ® @
Kjot/fiskréttur: Ostborgari, franskar og Big mac sésa
Siipa dagsins: Blomkalssipa ® @ @

Ferskur og hollur salatbar - nybakad Rosmarinbraud

Mjolkurlaus = @ Vegan= ) Gluten free = @
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