Vikan 16.- 20. Des. - 2024

Manudagur

Veganréttur: Aloo gobi, hrisgrjon @ @ ®
XKjot/fiskréttur: Butterchicken, hrisgrjén og brokkoli @
Supa dagsins: Kdkos gulrétar sipa © ® @

Ferskur og hollur salatbar - nybakad olifubraud

Pridjudagur

Veganréttur: Ofnbakad blémkal, bygg, kryddjurta dressing @ ®
XKjot/fiskréttur: Kryddjurta og sitrus marineradur lax, bygg og hollandaise
Supa dagsins: Kremud kjuklinga sipa @

Ferskur og hollur salatbar - nybakad Rosmarinbraud

Midvikudagur

Veganréttur: Kryddud graskers baka, Résakal, tronuberja sulta @ ®
XKjot/fiskréttur: Tronuberja kalkin, seetkartéflumus, résakal, kalkinar sésa
Supa dagsins: Kaké stpa @ og tvibokur

Ferskur og hollur salatbar - nybakad Sesambraud

Fimmtudagur

Veganréttur: Seetkartoflubuff, hvitlaukskartoflur, dijon maejé @ @ @
XKjot/fiskréttur: Témat-sesam dressud ysa, hvitlaukskartdflum, dijon maej6 ®@
Supa dagsins: Villisveppastipa @

Ferskur og hollur salatbar - nybakad braud med rusinum

Fostudagur

Veganréttur: Sikileyskur pottréttur, kartéflumis ©@ @ @
XKjot/fiskréttur: Balsamik-dodlu lamb, cous cous, myntu jégurt dressing @
Supa dagsins: greenmetis sipa @ © ®

Ferskur og hollur salatbar - nybakad ostabraud

Mjolkurlaus = @ Vegan= ) Gluten free = @
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